
1st Appetizer

Broiled Salmon "Iwahime" and Caviar with Herb dipping sauce

岩姫サーモンとキャビア　ハーブヨーグルトのディップソース

Cafe

Coffee or Black tea or Herb tea

食後のコーヒ、または紅茶、ハーブティー

Dessert

Shine Muscat and Fromage blanc mousse with Yogurt ice cream

シャインマスカットとフロマージュブランのムース

ヨーグルトアイス

2nd Appetizer

Mussels from Mont Saint-Michel and Prawns

Saffron Flavored Velouté

車海老とモン・サン・ミッシェル産ムール貝

サフラン風味のヴルーテ

Main course

Roasted Venison with Apple and Calvados Sauce

蝦夷鹿のロースト　林檎とカルヴァドスのソース

Starter

お口はじめ

THE MOON Course Aperitif

Draft Beer

KIRIN キリン一番搾り ￥1,100

Champagne

Perrier-Jouet Grand Brut ペリエ・ジュエ グラン ブリュット ￥2,400

Non Alcohol Sparkling

Pierre-Zero Blanc de Blanes ピエールゼロ ブランドブラン ￥1,200

Champagne Cocktail

Mimosa

Kir Royale

ミモザ (Fresh Orange Juice) 

キールロワイヤル (Crème de Cassis)

ALL ￥2,200

Tokyo Blues Golden Ale

Tokyo IPA

東京ブルース ゴールデンエール

東京 IPA

Craft Beer ALL ￥1,500

Ask More...

Glass Wine

White Wine  

Red Wine

白ワイン

赤ワイン

￥1,600～

Ask More...

All prices are subject to consumption 10% service charge.
料金には１０％のサービス料を加算させていただきます。

There are also other drink menus. Please ask the staff.
その他ドリンクメニューもございますので、スタッフにお尋ねください。
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1st Appetizer

Broiled Salmon "Iwahime" and Caviar with Herb dipping sauce

岩姫サーモンとキャビア　ハーブヨーグルトのディップソース

Mussels from Mont Saint-Michel and Prawns

Saffron Flavored Velouté

車海老とモン・サン・ミッシェル産ムール貝

サフラン風味のヴルーテ

2nd Appetizer

Caught fish

Saury Roti and Pate with Black Garlic and Balsamic Sauce

秋刀魚のロティと秋刀魚のパテ　黒ニンニクとバルサミコのソース

Cafe

Coffee or Black tea or Herb tea

食後のコーヒ、または紅茶、ハーブティー

Dessert

Caramelization chataigne Mont blanc with Cassis and Rose sharpette

キャラメリゼしたシャテーヌのモンブラン

カシスとローズのシャーペット

OR

Main course

Roasted Venison with Apple and Calvados Sauce

蝦夷鹿のロースト　林檎とカルヴァドスのソース

Today's Roasted Beef "Wagyu"　+￥2,000

本日の和牛ロースト

Starter

お口はじめ

MOONLight Course


