
Lunch Set
Lunch Course

※Weekdays only (平日のみ）
THE FOREST Course

3,200yen 4,800yen

Starter Starter

Angus beef stek & Frit お口はじめ お口はじめ

アンガス牛のステーキ＆フリット

ドリンク付き 1st Appetizer

2,400yen (Bread +200yen) 1st Appetizer Green asparagus Bavarois with smoked cream

Green asparagus Bavarois with smoked cream グリーンアスパラガスのババロア 燻製クリーム添え

グリーンアスパラガスのババロア 燻製クリーム添え

2nd Appetizer

Consomme jelly of Scallop and Water shield

Alice's Curiouser and Curiouser BLT Burger Main course 帆立のポワレ コンソメジュレと蓴菜

アリスのへんてこりん、へんてこりんなBLTバーガー Veal saltimbocca  -Madeira wine cream sauce-

ドリンク付き 仔牛肉のサルティンボッカ マディラ酒の軽いクリームソース Main course

2,000yen Veal saltimbocca  -Madeira wine cream sauce-

仔牛肉のサルティンボッカ マディラ酒の軽いクリームソース

Dessert or

Melon and Pistachio cream millefeuille with Vanilla ice cream Today's fish dish

マスクメロンとピスタチオクリームのミルフィーユ 本日のお魚料理

バニラアイスクリーム or

SET DRINK Today's Roasted Beef "Wagyu"（＋1,000yen)

Coffee (Iced or Hot) / Tea (Iced or Hot) / Café 本日の和牛ロースト

 Herbal Tea (Hot) / Soft drinks Coffee or Black tea or Herb tea

コーヒー（アイス or ホット）/ 紅茶（アイス or ホット） 食後のコーヒ、または紅茶、ハーブティー Dessert

ハーブティー ( ホット）/ ソフトドリンク各種 Okinawa mango Flower style

沖縄産マンゴーのフラワーデセール

Café

Coffee or Black tea or Herb tea

食後のコーヒ、または紅茶、ハーブティー

※ Weekends and holidays, 10% service charge will be added to the price.

土日祝日は、サービス料 10％を料金に加算させていただきます。

LUNCH MENU


