
Christmas Dinner Menu

お口始め

1皿目の前菜

フォアグラを　ポワレ・コンフィ・ブリュレ　３種の調理法で

2皿目の前菜

フグのベニエとフグの白子のムニエル　リゾット仕立てにトリュフを添えて

魚料理

オマール海老とカブのソテー　ビスクのフォーム

肉料理

フランス シャラン鴨のロースト エピスのソース

デザート

スノードームのサプライズ　サンタクロースの贈り物

カフェ

コーヒーまたは紅茶、日本茶

料金には消費税とサービス料10%を加算させていただきます。


