
LUNCH COURSE THE FOREST COURSE JAPANESE SEASONAL COURSE

4,000yen 6,000yen 10,000yen

Starter Starter Starter
お口はじめ お口はじめ お口はじめ

1st Appetizer 1st Appetizer
Appetizer Flounder and Scallop mousse paupiette Flounder and Scallop mousse paupiette

Flounder and Scallop mousse paupiette with Zucchini fondant and Sherry vinegar sauce with Zucchini fondant and Sherry vinegar sauce
with Zucchini fondant and Sherry vinegar sauce 舌平目と帆立ムースのポーピエット 舌平目と帆立ムースのポーピエット

舌平目と帆立ムースのポーピエット ズッキーニのフォンダン、シェリーヴィネガーのソース ズッキーニのフォンダン、シェリーヴィネガーのソース

ズッキーニのフォンダン、シェリーヴィネガーのソース

2nd Appetizer 2nd Appetizer
Cold corn potage spicy flavor with Corn ice cream Cold corn potage spicy flavor with Corn ice cream

Main course とうもろこしの冷製ポタージュ スパイス風味 とうもろこしのアイス とうもろこしの冷製ポタージュ スパイス風味 とうもろこしのアイス

Milk-fed veal "KOJI" aged cutlet with Creamy madeira sauce
ミルクフェッド仔牛のKOJIエイジングカツレツ クリーミーなマデラソース Main course Caught fish

Milk-fed veal "KOJI" aged cutlet with Creamy madeira sauce Fresh fish grilled in rice flour with bouillabaisse sauce
ミルクフェッド仔牛のKOJIエイジングカツレツ クリーミーなマデラソース 鮮魚の米粉焼き　ソース・ブイヤベース

Dessert or
Peach confiture, honey mousse and Maple ice cream Today's fish dish Main course
桃のコンフィチュールはちみつのムースとメープルアイス 本日のお魚料理 Today's Roasted Beef "Wagyu"

or 本日の和牛ロースト

Today's Roasted Beef "Wagyu"（＋1,000yen)
Café 本日の和牛ロースト Dessert

Coffee or Black tea or Herbal tea "Musk" Melon dessert champagne and milk ice cream
食後のコーヒー、または紅茶、ハーブティー Dessert マスクメロンのデザート シャンパンとミルクのアイスクリーム

"Musk" Melon dessert champagne and milk ice cream
マスクメロンのデザート シャンパンとミルクのアイスクリーム Café

Coffee or Black tea or Herbal tea
Café 食後のコーヒー、または紅茶、ハーブティー

Coffee or Black tea or Herbal tea
食後のコーヒー、または紅茶、ハーブティー

10％ service charge will be added to the price

サービス料１０％頂戴しております。

LUNCH COURSE






