
Christmas Lunch Menu

お口始め

前菜

フォアグラのソテー　トリュフのリゾット仕立て　ビンコットソース

魚料理

手長海老のブリック包み焼き　カブのソテーと聖護院大根のクーリ

肉料理

フランス シャラン鴨のロースト エピスのソース

デザート

コニャックのムースとキャラメルアイスクリーム　フルーツを散りばめたモンブラン

カフェ

料金には消費税とサービス料10%を加算させていただきます。


