
Christmas Lunch Menu

お口始め

前菜

栗のブルーテにホロホロ鶏のコンフィを添えて　デュカスパイスとコーヒーのムースをアクセントに

前菜

フォアグラのソテー　トリュフのリゾット仕立て　ビンコットソース

肉料理

スペイン産イベリコ豚の低温ロースト　塩麹の香り　マデラ酒のソース

デザート

コニャックのムースとキャラメルアイスクリーム　フルーツを散りばめたモンブラン

カフェ

料金には消費税とサービス料10%を加算させていただきます。


